
S640 — Milk

Krema yoğunluğu ve süt performansı öncelikli 
olarak tasarlanmış espresso harmanıdır.

Dolgun gövde yapısı sayesinde sütle birlikte
aromatik zayıflama yaşamadan dengeli bir fincan 
sunar. Franchise ve zincir konseptlerde stabilite 
hedefleyen işletmeler için güçlü bir çözümdür.

• Yoğun ve kalıcı krema

• Süt bazlı içeceklerde maksimum uyum

• Dolgun gövde yapısı

• Hacimli menülerde standardizasyon

• Görsel sunum gücü yüksek profil

Asidite

Krema

Süt Uyumu

Bitiş Dengeli ve yumuşak.

Aroma

Kompozisyon

Kakao · Fındık · Hafif Karamel

Kavurma Medium Dark (Full City+)

Arabica & Robusta

Crema
Blend

Gövde

Teknik Özellikler

Special
Espresso
Serisi

Ambalaj
1 kg Flat-Bottom mPET
Tek Yönlü Aroma Valfi
Zip Kilit

Koli İçeriği
10 × 1 kg

Palet Düzeni
32 koli / palet
320 kg

Minimum Sipariş
10 kg

Raf Ömrü
12 ay

Sevkiyat Süresi
Ortalama 3 iş günü

Demleme Rehberi [1]

[1]  Belirtilen değerler referans niteliğindedir.

Doz
18—20 g

Çıktı
40 g ±2

Süre
25–30 sn

Sıcaklık
92—94 °C


